
MENÙ DI
Natale

ENTRÉE
Vellutata di zucca con guanciale croccante

ANTIPASTO
Sformatino di verdure con crema di parmigiano

ed erba cipollina dorata

PRIMI

Passatelli romagnoli in brodo di cappone
Tagliatelle saltate ai porcini

SECONDI

Tagliata di Angus con sale rosa dell’ Himalaya e
olio italiano aromatizzato

CONTORNO

Tortino di patate alle erbette

DOLCE

Panettone artigianale con crema 
al mascarpone e gocce di cioccolato


